fiir DBIB-Mitglieder
Donnerstag, 06.11.25 - BUSTOUR mit Betriebsfiihrungen 145 €

TOUR1 TOUR 2

Fahrt zur Imkerei Claus Fahnle
07:15 Uhr Abfahrt am Stadtbahnhof
07:30 Uhr Abfahrt Neue Messe 1

09:30 Uhr Ankunft, Betriebsbesichtigung

Fahrt zur Imkerei Raphael Buck
07:15 Uhr Abfahrt am Stadtbahnhof
07:30 Uhr Abfahrt Neue Messe 1

08:00 Uhr Ankunft, Betriebsbesichtigung

12:00 - 13:00 Uhr
Mittagessen

Fahrt zur Imkerei Claus Fahnle  Fahrt zur Imkerei Raphael Buck
13:00 Uhr Abfahrt 13:00 Uhr Abfahrt
13:30 Uhr Ankunft, Betriebsbesichtigung 14:30 Uhr Ankunft, Betriebsbesichtigung

17:30 - 20:00 Uhr
Abendessen im Hopfengut
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FREITAG, 07.11.25
Fachvortrage auf der Hauptbiihne

Raum Berlin/Paris

10:30 - 11:30 Uhr: Er6ffnung Eurobee

Referent: Vorstand DBIB, Ehrengaste

Wir sprechen aktuelle Themen der Erwerbsimkerei an: Neues bei Honigverféalschung und
Analytik, Honigpreis und Betriebsreduktionen, Asiatische Hornisse und Beseitigungspflicht,
Notfallzulassungen und immer mehr Pestizide

12:00 - 13:00 Uhr: Vespa Velutina
Referent: Thomas Beissel

13:00 - 14:00 Uhr: Honigpreisfindung - und Vermarktung zu einem fairen Preis
Referent: Stefan Kumm

Der Imkermeister mit eigener Bioland-Imkerei griindete 1998 die Cum Natura GmbH als
Pharmazeutisches Unternehmen. Preisfindung und Vermarktung von Honig und Bienen-
produkten ist sein tagliches Geschéft. Sein Wissen gibt er in diesem Workshop weiter.

14:00 - 15:00 Uhr: Tropilaelaps - eine neue Milbe auf dem Vormarsch
Referent: Dr. Kirsten Traynor

15:00 - 17:00 Uhr: Waldtracht auf Fichte und Tanne
Referent: Peter Buchner

BUSTOUR mit Betriebsfiihrungen fiir DBIB Mitglieder
Donnerstag 6. November Programm s. Riickseite
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FREITAG, 07.11.25
Workshops

Raum Stockholm
11:00 - 13:30 Uhr: Propolis: Gewinnung und Verarbeitung
Referent: Dr. Klaus Wallner
Aus welchen Quellen in der Natur kommt das Propolis, wie wird es von den Bienen gesammelt und
welche Funktion hat es? Der Workshop zeigt, welche Inhaltsstoffe auch fir uns Menschen wichtig
sind und wie sie genutzt werden kénnen. AuBerdem: Was muss bei Verarbeitung und Lagerung,
und was bei der Weitergabe an Dritte beachtet werden?

Raum Oslo

10:00 - 13:00 Uhr: Apitherapie: Bienengift in der Praxis
Referent: Dr. Thomas Gloger
Bienengift gilt als eines der stéarksten natirlichen Therapeutika. Seine Anwendung reicht von der
Prévention und Schmerzbehandlung bis zur Unterstiitzung bei komplexen
Autoimmunerkrankungen. Sie erhalten einen kompakten Uberblick (iber Méglichkeiten, Chancen
und Grenzen dieser faszinierenden Therapieform. Inhalte: Grundlagen der Bienengifttherapie, Hilfe
zur Selbsthilfe, Praktische Aspekte der Bienenstichtherapie, Bienengiftsalben und mehr...
14:00 - 16:30 Uhr: Melezitose-Waldhonig - eine tolle Tracht!? Raum Oslo
Referent: Adelheid Maria Klein
Waldhonig mit Melezitose ist eine besondere Spezialitat, die sehr lecker schmeckt, aber auch ihre
Tucken hat: Der sogenannte Zementhonig tritt meist nur alle paar Jahre auf. Wie erkenne ich diese
Tracht? Wie kann ich sie nutzen und gut vermarkten?
14:00 - 16:30 Uhr: Pollen: Gewinnung und Verarbeitung Raum Stockholm
Referent: Dr. Klaus Wallner
Dem Blutenpollen sollte im Rahmen der menschlichen Ernahrung deutlich mehr Beachtung
geschenkt werden. Die Inhaltsstoffe machen es zu einem idealen Nahrungsergéanzungsmittel, dass
einen Mangel an Vitaminen oder Proteinen ausgleichen kann. Allerdings erfordert die Gewinnung
und Aufbereitung hochste Sorgfalt. Im Gegensatz zu Honig oder Bienenwachs ist Pollen ein hoch
verderblich. Ein Schwerpunkt in diesem Workshop ist deshalb die Qualitatssicherung.

Tickets fiir Workshops
65 € Nicht-Mitglieder
45 € DBIB-Mitglieder
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FREITAG, 07.11.25
Spieleabend

Erste Imkerspiel-Weltmeisterschaft auf der eurobee 2025

Beginn: 18:00 Uhr - Ende: ca 23.00

Am Freitag findet nach der Messe die erste Imkerspiel-Weltmeisterschaft statt.
Gespielt wird das beliebte Brettspiel ,,Imker — Das Spiel“ von PSK Beekeeping.
Jede Spielerin und jeder Spieler flihrt dabei einen eigenen Bienenstand durch ein
ganzes Jahr — mit allen Herausforderungen und Uberraschungen des Imkerlebens.
Das Besondere: Das Spiel ist auch fur Nichtimker leicht verstandlich und macht
genauso viel SpaB.

Gewinnchance: 250 € in bar fir den Sieger +
zahlreiche Sachpreise unserer Partner

Teilnahme: Offene Weltmeisterschaft — fiir M- <
Imkerinnen, Imker und alle Spielbegeisterten QU '

IMKERSPIEL-
WELTMEISTERSCHAFT

Jetzt Ticket sichern: Hier anmelden stock-
karte.de/products/teilnehmer-ticket-imkerspiel-
weltmeisterschaft-2025

Wer wird der erste Weltmeister im
Imkerspiel?

Sei bei dieser Premiere dabei und erlebe
SpielspaB, Spannung und Gemeinschaft in
einzigartiger Atmosphéare.

Foyerabend fiir alle!

Freitag ab 18.00 Uhr 6ffnen wir unser Foyer, um den Messetag
gemeinsam gemiitlich ausklingen zu lassen. Auch neben dem
Spieleabend heiBt es: Vorbeischauen, wohlfiihlen, dabeisein.
Wir freuen uns auf Euch!
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SAMSTAG, 08.11.25
Workshops

10:00 - 13:00 Uhr: 60 € pro Kilo - mit Wabenhonig realistisch Raum Rom
Referent: Lutz Eggert

Impulsvortrage: Univ. Prof. Dr. Michael Traugott (Sinsoma GmbH) und Tobias Kamp (AMP Lab)
60 € fur das Kilo Honig? Das geht! Wabenhonig in Kassetten - absolut naturbelassen,
unprozessiert und direkt zum Kunden. Der Workshop zeigt Produktionssysteme und Techniken
mit Vor- und Nachteilen, vermittelt spezielle Werkzeuge des Marketings, wie regionale und
kulturelle Einbindung oder Personal Branding, wertentsprechende Preiskalkulation und
Vernetzung des Honigs mit CSR-Programmen fiir nachhaltiges Wirtschaften.

10:00 - 13:00 Uhr: Praktische Ursachenforschung bei Bienenverlusten

Referent: Andreas Platzer Raum Stockholm
Eingegangene Volker sind ein finanzieller Schaden und personlicher Riickschlag, aber auch die
Chance daraus zu lernen. Ursachenerforschung kann jeder selbst ohne groBen Aufwand
betreiben. Ein Bienenvolk sendet oftmals lange zuvor Zeichen, die wir lesen lernen kénnen.

14:00 - 17:00 Uhr: Praktische Erfahrungen mit Wabenbauerneuerung

Referent: Andreas Platzer Raum Stockholm

Eine vitale Biene und ein hygienisch einwandfreier Wabenbau sind unabdingbare Voraussetzung,
um erfolgreich zu imkern, egal ob mit einem Brutraum oder in anderen Betriebsweisen. Die damit
erreichte Senkung der viralen Belastung gibt eine gute Uberwinterungsbasis. Ich zeige die Vor-
und Nachteile und gebe praktische Tipps, welche Arbeitsschritte zum Erfolg flhren.

14:00 - 17:00 Uhr: Metherstellung - Veredelung von Honig T
Referent: Christian und Christiane Mdller

Vom Geschenk der Bienen zum Trank der Gétter! Erfahre, wie aus Honig ein edles Getrank voller
Geschichte und Geschmack entsteht. Ob Anfanger oder Hobbybrauer — in unserem Kurs zeigen
wir Schritt fir Schritt die Geheimnisse, Tricks und Feinheiten, um eigenen Met zu kreieren.

Social Dinner Abend fiir alle!

Samstag ab 18.00 Uhr im Foyer heiBt es: Neue Leute kennenlernen, gute
Gespréche fiihren und ein leckeres Buffet mit regionalen Spezialitaten
geniessen - natirlich auch vegetarisch. Nach dem Hit im letzten Jahr
jetzt noch groBer. Buffeterdffnung 18.30. Friih buchen & Platz sichern!
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SAMSTAG, 08.11.25
Fachvortrage auf der Hauptbiihne Raum Berlin/Paris

09:30 - 10:30 Uhr: AGT Toleranzzucht

10:30 - 11:30 Uhr: Varroa-Resistenz-Zucht
Referent: Dr. Kirsten Traynor
Einfache und benutzerfreundliche Selektion flr jedermann

11:30 - 12:30 Uhr: Lithiumcitrat
Referent: Dr. Sandra Mustafa
Eine neue Varroa Behandlungsmethode

13:00 - 14:00 Uhr: Bienen als Entwicklungshelfer - ein praktisches Beispiel
aus Brasilien: Betriebsvorstellung

Referent: Pedro Constam

Bioimker aus Brasilien, in Zurich aufgewachsen, baute 1992 baute in Bahia einen Aus-
steiger-Hof auf und halt dort 60 Voélker der afrikanisierten und 80 Vélker der stachellosen
Bienen. Griindete den Imkerverein Flor Nativa und den Imkerverband in Bahia. Er zeigt, wie
er den Betrieb mit moderner Bienenhaltung und hoher Honigernte aufgebaut hat, in einer
Gegend, wo zuvor mit rudimentéren Methoden nur sehr wenig Honig geerntet wurde.

14:30 - 16:30 Uhr: Live Podcast - Drohnenschlacht

Referent: Eddie Obika u. Boris Blchler

Boris und Eddie beschreiben lhre besten Life Hacks in der Imkerei - Kleine Tricks und
Umstellungen oder Zweckentfremdungen, die unser Imkerleben erleichtern

17:00 - 18:30 Uhr: Honey Award 2025 - Feierlicher Festakt
Ehrung der Gewinner des ersten t " é
eurobee Honey Awards. Urkundeniberreichung
und Vergabe der Medaillen in Gold, Silber und Bronze eurobee

HONEY
AWARD
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SONNTAG, 09.11.25
Workshops

Raum Stockholm
10:00 - 12:30 Uhr: Api-Therapie und Phytotherapie
fir unsere Gesundheit
Referent: Gertraud Heidinger
Wie und warum wirken die heilkréftigen Bienenschéatze Honig, Pollen und Propolis fir unsere
Gesundheit und bei Krankheit. Bienenprodukte in Kombination mit der Pflanzenheilkunde: ihre
Wirkung auf den Kérper und praktische Anwendungsmaglichkeiten
10:00 - 12:30 Uhr: Herstellung von Honigmischungen G
Referent: Dr. Thomas Gloger
Mit verschiedenen Zutaten wie Gelee Royale, Apilarnil, Propolis, Frichtepulver u. a. kann man
késtliche und gesunde Honigmischungen herstellen. Praktische Vorfiihrung: Wie kann man
Honig ergénzen, um leckeren Geschmack und gesundheitliche Vorteile zu kombinieren. Tiefere
Einblicke: Mehr zu den positiven und vorbeugenden Eigenschaften von Bienenprodukten.
Testen und genieBen: eine Auswahl an Honigmischungen. Lassen Sie sich inspirieren!

13:00 - 15:30 Uhr: Vorteile der Bienenkugel zur
modernen Magazinbeute

Referent: Andreas Heidinger

Erfahrungen aus Frankreich mit der Asiatischen Hornisse. Einfaches Umristen von
Magazinbeuten. Was bringt die Bienenkugel: weniger Heizaufwand, weniger Varroa, weniger
Fltterung, bessere Honigqualitat, riickenschonendes Imkern. Wie kann hohe Luftfeuchtigkeit
und Kondenswasser einfach vermieden werden?

Raum Stockholm

13:00 - 15:30 Uhr: Vermarktungsstragie in der Imkerei Raum Oslo
Referent: Eddie Obika

Eddie Obika erklart sein erfolgreiches Betriebskonzept, dass auf verschiedene
Vermarktungssaulen aufgebaut ist. Es werden unterschiedliche Projekte beleuchtet, die die
Wirtschaftlichkeit einer Imkerei verbessern kdnnen. Impulsgeber flr Betriebsweise -
Vermarktung - Veredelungen - Kosmetik - Patenschaften - Imkereifiihrungen — Bio

Tickets fiir Workshops
65 € Nicht-Mitglieder
45 € DBIB-Mitglieder

)
‘\(‘

CEUTSCHE 5
saHamy3

IMKER BUND

www.berufsimker.de

7.-9. November 2025
Messe Friedrichshafen

Deutscher Berufs- und Erwerbsimkerbund
WWW.EUROBEE.DE

SONNTAG, 09.11.25

Fachvortrige auf der Hauptbiihne Raum Berlin/Paris

09:30 - 10:30 Uhr: Betriebsvorstellung Norwegen

Referent: Nikolas Pithan

2011 bin ich nach Norwegen ausgewandert und fihre dort eine Berufsimkerei mit 400
Vélkern. Wir produzieren Honig und etwa 700 Kéniginnen im Jahr. Trotz oder wegen des
kurzen Sommers fahren wir im hohen Norden verhéltnisméaBig gute Ertrage ein. Wie wir
imkern und Besonderheiten in Betriebsweise und Vermarktung zeige ich im Vortrag..

10:30 - 11:00 Uhr: BegriiBungen und Ehrungen durch den DBIB
Verleihung Silberner Stockmeissel und Goldener Stachel

11:00 - 12.00 Uhr: Neonic als Notfalltrick - Schwarzbrache als L6sung

Ist die Zikade nur ein Vorwand fiir Gifte auf dem Acker?

Referent: Matthias Rihl, Blindnis flr neonikotinoidfreie Landwirtschaft

Mit Notfallzulassungen und Tricks wird das Neonicotinoid Acetamiprid gegen die Glas-
fligelzikade groBflachig eingesetzt, obwohl eine effektive Alternative zur Spritzung seit
Jahren bekannt ist. Die Giftbelastung in Obst und Gemuse ist mittlerweile so hoch, dass die
EU mit strengeren Grenzwerten die ReiBleine gezogen hat.

12:00 - 13:00 Uhr: Honigverfalschung - aktuelle Situation

Referent: Bernhard Heuvel

Die Situation der Honigverfélschungen in Europa Stand 2025 und was wir bisher erreicht
haben: Die Verbraucherschutzminister fordern neue Methoden in den amtlichen Analysen
und das ZDF hat eine Doku gedreht, die wie ein Krimi den Verbrauchen die Augen 6ffnet.

13:00 - 14:00 Uhr: Aktuelles aus der Bienenpolitik

Referent: Thomas Hock

Honigmarkt im Wandel: Vom Weltmarktpreis zur Wertschatzung regionaler Imkerei
Zwischen Preisdruck, Discounter-Strategien und EU-Richtlinien — warum Deutschland einen
fairen Honigpreis braucht und wie Imker ihren Absatz kiinftig sichern.

14:30 - 16:00 Uhr: Varroafrei bis September durch Biotechnik
Referent: Christoph Soter
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